
Конкурсное задание

Компетенции «Кондитерское дело»

Модуль С. Подготовка,  изготовление и украшение кондитерского
изделия.

Задание 1. «Изготовление и украшение бисквитных пирожных».

Цель:  демонстрация умения изготовить,  украсить кондитерское изделие.

Лимит времени на выполнение задания: 15 мин.
Лимит времени на представление задания:  не предусмотрено.

Алгоритм выполнения задания:

 Ознакомиться с предложенными ингредиентами и оборудованием;
 Приступить к выполнению задания;
 Изготовить из готовой бисквитной основы 3 двухслойных пирожных,

используя фигурные формы для вырезания, украсив их кремом из
кондитерского мешка и предложенными ингредиентами;

 Привести в порядок рабочее место;
 Поднять руку и сообщитьэкспертам о завершении выполнения задания;
 Презентовать продукт своей деятельности и творческую идею.

Ожидаемый результат:  демонстрация умения изготовить и украсить
кондитерское изделие.

Задание 2. «Изготовление и украшение песочных  пирожных».

Цель: демонстрация умения изготовить,  украсить кондитерское изделие.

Лимит времени на выполнение задания: 15 мин.
Лимит времени на представление задания:  не предусмотрено.

 Ознакомиться с предложенными ингредиентами и оборудованием;
 Приступить к выполнению задания;
 Изготовить 3 двухслойных пирожных из песочных коржиков, используя в

качестве прослойки творожную массу  и украсив нарезанными фруктами.
 Презентовать продукт своей деятельности и творческую идею.

Ожидаемый результат:  демонстрация умения изготовить и украсить



кондитерское изделие.

Заданиe 3. «Изготовление и украшение пирожных «Корзиночка».

Цель: демонстрация умения изготовить,  украсить кондитерское изделие.

Лимит времени на выполнение задания: 15 мин.
Лимит времени на представление задания:  не предусмотрено.

 Ознакомиться с предложенными ингредиентами и оборудованием;
 Приступить к выполнению задания;
 Изготовить 3 пирожных «Корзиночка», заполнив готовую основу джемом

и взбитыми сливками, украсив предложенными ингредиентами.
   Презентовать продукт своей деятельности и творческую идею.

Ожидаемый результат:  демонстрация умения изготовить и украсить
кондитерское изделие.


